WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWY POCHODZENIA / OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO!
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

Na podstawie art. 10 ust. 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczen geograficznych
w odniesieniu do wina, napojow spirytusowych i produktow rolnych oraz
gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen jakosSciowych stosowanych
fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013, (UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajagce
rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz. Urz. UE L z 23.4.2024), zwanego dalej
,2rozporzadzeniem 2024/1143".

I Dane wnioskodawcy?
1. Nazwa wnioskodawcy:

Stowarzyszenie Poludniowe Mazowsze

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:

Radomska 76, 26-414 Potworow
Adres do korespondencji: 05-600 Grojec, ul. Stodolna 1

3. Grupa producentéw:

Stowarzyszenie Potudniowe Mazowsze powstalo w 2025 roku z inicjatywy
producentéw papryki z regionu potudniowego Mazowsza. W jego sktad wchodza
producenci papryki pod ostonami, ktoérych gospodarstwa znajdujg si¢ na obszarze
objetym wnioskiem, osoby posiadajace wiedze z zakresu handlu w sektorze owocow i
warzyw, promocji 1 marketingu, prawa oraz inne osoby, ktore zdeklarowaty wsparcie w
codziennej dziatalnosci statutowej stowarzyszenia.

Stowarzyszenie ma charakter otwarty z uwagi na szerokie spektrum dziatalnosci
spotecznie uzytecznej, wymagajacej Wykorzystania szeregu kompetencji. Obecnie w
sktad jego cztonkow-zatozycieli wchodzi 10-ciu producentow warzyw z potudnia
Mazowsza, ale zaklada si¢, ze w miare rozwijania dziatalno$ci Stowarzyszenia ich
udzial bedzie dynamicznie rost.

! Niepotrzebne skreslic.

2 Do ztozenia wniosku o rejestracje uprawniona jest jedynie grupa producentéw. Zgodnie z art. 9 ust. 1
rozporzadzenia 2024/1143 grupa producentéw sktadajaca wniosek to zrzeszenie, niezaleznie od jego
formy prawnej, skupiajgce producentéw tego samego produktu, ktérego nazwa jest przedmiotem
wniosku o rejestracje. Pojedynczego producenta mozna uzna¢ za grupe producentow sktadajaca
whniosek, jezeli wykazano, ze spetnione sg wszystkie warunki okreslone w art. 9 ust. 3 rozporzadzenia
2024/1143.



Specyfikacja

Na podstawie art. 49 rozporzadzenia 2024/1143.

1.

Nazwa:

papryka z Potudniowego Mazowsza

3.

1) nazwa pochodzenia
2) oznaczenie geograficzne X

Whiosek dotyczy rejestraciji:

Kod Nomenklatury scalonej

Kod CN: 0709 60 10 - papryka stodka, $wieza lub schtodzona

4.

Opis:

,Papryka z Poludniowego Mazowsza” to owoce papryki typ blok, nalezacej do gatunku
Capsicum annuum, w typie California Wonder, uprawiane wytacznie w gruncie, pod ostonami
- w nieogrzewanych tunelach foliowych oraz spelniajace wymagania dotyczace cech
fizycznych (wybarwienie, wielko$¢, jedrnosc¢) oraz chemicznych (warto$¢ odzywcza). Produkt
wprowadzany jest do sprzedazy w klasie Extra lub klasie 1.

Cechy fizyczne

ksztatt: graniastostupowy, 2—4 komory, skorka gladka lub lekko zebrowana,

ogonek: zielony, dtugo$¢ min. 20 mm,

kalibry: 70-90 mm, 80-100 mm, 90-110 mm, 100-120 mm,

masa owocow: od 150 do 300 g (w zaleznosci od kalibru),

szerokos$¢ owocu: min. 70 mm,

grubo$¢ Scianki: min. 2,5 mm,

barwa: zielona (owoce niedojrzate) lub czerwona, z6ita, pomaranczowa (owoce
dojrzate),

produkt praktycznie wolny od skaz o charakterze powierzchniowym; bez odgniecen i
pekniec.

Cechy chemiczne i sensoryczne

ekstrakt: dla papryki zielonej — min. 3,5°Brix, dla papryki dojrzatej - min. 6°Brix,
smak: intensywny, stodki (odmiany dojrzate); roslinny, subtelna goryczka, ziotowe
nuty (papryka zielona),

wysoka zawarto$¢ suchej masy, witaminy C, polifenoli i karotenoidow.



Fot. Nr 1-6

Wyniki wieloletnie badan (Dowod: Prof. E. Hallmann, SGGW ,,Opinia nt. jakosci papryki
uprawianej w roznych regionach Polski” — w zalaczeniu) wskazuja, ze owoce papryki z
poludnia Mazowsza, wzgledem papryki produkowanej w innych regionach Polski,
charakteryzowaty si¢ nastgpujacymi parametrami chemicznymi:

— wigkszg (0 ok. 6%) zawarto$cig suchej masy (g/100 g $.m.),

— wigkszg (o ok. 25%) zawartos$cig polifenoli ogotem (mg/100 g §.m.),
— wigkszg (0 ok. 15%) zawartoscig witaminy C (mg/100 g §.m.),

— wigkszg (o ok. 3,3%) zawartoscig karotenoidow ogdtem (mg/kg §.m.).

Powyzsze wartosci sa przyblizone, z uwagi na fakt nieznacznych réznic wynikow badan, w
zaleznosci od przyjetej metody badawczej (metoda Worthington vs Loceretz’a).

5. Obszar geograficzny:

Potudniowe Mazowsze, kolebka polskich warzyw cieplolubnych, czesto nazywane jest
,paprykowym zaglebiem”, gdyz stanowi najwickszy w Europie Srodkowo-Wschodniej obszar
produkcyjny papryki pod ostonami. Omawiany obszar geograficzny to swoisty ,,Mezoregion
Paprykowy”, znajdujacy si¢ na potudniu woj. mazowieckiego, wyznaczony przez dorzecze
rzeki Radomki i doptywy rzeki Pilicy, obejmujacy swoim zakresem 11 gmin z trzech powiatow:
przysuskiego (gminy: Potworéw, Przysucha, Klwow, Rusindéw), biatobrzeskiego (gminy:
Radzanéw, Stara Blotnica, WySmierzyce), radomskiego (gminy: Przytyk, Jedlinsk, Zakrzew,
Wolanow).

Obszar ten odpowiada za blisko 80% krajowej produkcji papryki pod ostonami. Szacuje sie, ze
na wskazanym obszarze geograficznym papryka uprawiana jest przez blisko 3 tys.
gospodarstw, w ponad 65 000 tuneli foliowych, zajmujacych powierzchni¢ ponad 1 600
hektarow.



=== Mezoregion POLUDNIOWE MAZOWSZE
Paprykowy

Uprawom papryki pod ostonami na opisywanym obszarze sprzyja wyjatkowe Srodowisko
geograficzne. Istnienie specyficznego klimatu lokalnego na wskazanym obszarze znajduje
oparcie w danych agrometeorologicznych i geograficznych.

Gltowne cechy opisywanego obszaru geograficznego:

1. Harmonijna mozaika krajobrazowa: uprawy, cho¢ skoncentrowane w regionie, sg
poprzeplatane rozlegtymi kompleksami le§nymi, dolinami rzek i obszarami Natura
2000. Taki zréwnowazony uktad przestrzenny zapewnia naturalne bufory
fitosanitarne 1 wspiera biordéznorodno$¢, co bezposrednio sprzyja uprawom
prowadzonym z poszanowaniem $rodowiska naturalnego.

2. Specyficzne cechy fizycznogeograficzne, tworzace warunki unikalne w skali kraju,
ktérych fundament stanowia:

e Niski poziom opadéw: 500-550 mm, wzgledem 600 mm - $rednia dla Polski
(IMGW-PIB, dane wieloletnie, IGiPZ PAN — regionalizacja klimatu),

e Stabilne warunki nastonecznienia czynnik determinujagcy wiasciwosci
produktu: Obszar obejmujacy potudniowg czgs¢ Mazowsza (w szczegolnosci
powiaty radomski, przysuski i biatobrzeski) charakteryzuje si¢ stabilnymi i
relatywnie wysokimi warto$ciami ustonecznienia rzeczywistego na tle Polski
centralnej, co stanowi jeden z kluczowych elementéw lokalnych uwarunkowan
srodowiskowych.



Zgodnie z danymi wieloletnimi publikowanymi przez IMGW-PIB oraz
opracowaniami kartograficznymi i modelowymi European Commission Joint
Research Centre, $rednia roczna suma uslonecznienia w analizowanym
obszarze wynosi okoto 1550-1650 godzin, co odpowiada gérnemu zakresowi
warto$ci notowanych dla Polski §rodkowej. Szczegodlne znaczenie ma wysoka
intensywnos$¢ promieniowania stonecznego w okresie wiosennym (kwiecien—
maj), ktory jest krytyczny dla inicjacji 1 dynamiki wzrostu roslin
cieptolubnych. W warunkach dominacji gleb lekkich, o niskiej pojemnoSci
cieplnej (typowych dla tego obszaru wedlug danych Instytut Uprawy
Nawozenia 1 Gleboznawstwa), prowadzi to do szybszego nagrzewania si¢
warstwy korzeniowej w poréwnaniu z obszarami o wigkszym udziale gleb
ciezkich. Efekt ten ulega dalszemu wzmocnieniu w warunkach upraw
tunelowych, gdzie — wskutek ograniczenia strat ciepta (konwekcja,
wypromieniowanie nocne) oraz zwi¢kszonej akumulacji energii stonecznej —
dochodzi do utrzymywania wyzszych temperatur gleby i1 powietrza w
poczatkowych fazach wegetacji. W  konsekwencji obserwuje si¢
przyspieszenie rozwoju fenologicznego roslin oraz wcze$niejsze osigganie
optymalnych warunkéw wzrostu.

Stabilnos¢ doplywu energii promieniowania stonecznego, w polaczeniu z
relatywnie niskg zmienno$ciag zachmurzenia wynikajaca z nizszej sumy
opadow w regionie, stanowi istotny czynnik $rodowiskowy wpltywajacy na
ksztattowanie cech jakosciowych produktu, w szczegodlnosci zwigzanych z
metabolizmem wtornym roslin.

Lokalne ograniczenie predkosci wiatru: Opisywany obszar lezy na styku
Rowniny Radomskiej 1 Wzniesien Poludniowomazowieckich. Od potudnia jest
za§ czgsciowo ostoniety przez progi Wyzyny Kielecko-Sandomierskiej.
Uksztattowanie terenu oraz obecno$¢ duzych komplekséw lesnych (Puszcza
Kozienicka, Lasy Przysuskie) stanowig fizyczng barier¢ dla mas powietrza,
wplywajac na warunki pogodowe 1 klimatyczne w opisywanym regionie
(Kondracki J., Geografia regionalna Polski). Zahamowanie naplywu
chtodnych, porywistych wiatrow przez rzezbe terenu i obnizenie ich predkosci
0 1-2 m/s, znaczaco redukuje straty ciepta z tuneli foliowych, co jest cecha
wyrdzniajaca ten obszar geograficzny.

Charakterystyka gleb (szybka kumulacja ciepta): W okolicach Przytyka i
Potworowa dominujg gleby lekkie, piaszczysto-gliniaste (V i VI klasy, ale z
domieszkami redzinowymi). Takie gleby majg niska pojemnos¢ cieplng, co
oznacza, Ze€ nagrzewajg si¢ znacznie szybcie] niz cigzkie mady czy
czarnoziemy. W polaczeniu z tunelem foliowym, temperatura gleby na
glebokosci korzeniowej osigga optymalne dla papryki 18-20°C nawet o dwa
tygodnie wczesdniej niz w innych cze$ciach Mazowsza.



e Wydhizony okres wegetacyjny: Sredni okres wegetacyjny w tym subregionie
trwa okoto 210-220 dni, co jest cechg wyrozniajaca, Stawiajaca go w jednym
rzedzie z najcieplejszymi regionami Polski, takimi jak Nizina Slaska czy
Kotlina Sandomierska.

Fakt zwiazku produktu z obszarem potwierdzaja takze wykazane w badaniach naukowych
(prof. E. Hallmann) wyzsze parametry biologiczne (zawarto$¢ suchej masy, wit. C, polifenoli,
karotenoidow), bedace odpowiedzig produkowanej papryki na specyfike siedliska i wynikajace
z czynnikéow ludzkich (metodologia uprawy) i z dwoch podstawowych czynnikow
srodowiskowych:

e synergii $wietlno-termicznej: Niskie opady oraz mata liczba dni mroZznych w powiatach
przysuskim, radomskim 1 bialobrzeskim przektadaja si¢ na wyzsza sume
nastonecznienia. Badania prof. Hallmann potwierdzaja, ze wyzsza zawarto$¢ polifenoli
(+21,3%) i witaminy C (+14,2%) jest efektem intensywnej syntezy zwiazkow
antyoksydacyjnych, ktéra roslina uruchamia w odpowiedzi na wysoka nastonecznienie
charakterystyczne dla tego regionu;

¢ roli podloza: Lekkie gleby o wysokiej przepuszczalnosci cieplnej umozliwiajg szybkie
nagrzewanie si¢ strefy korzeniowej, sprzyjajac pobieraniu makro- i mikroelementow
przez system korzeniowy, co bezposrednio €0 koreluje z wyzszg zawartoscig suchej
masy (+6%). Plaskie uksztaltowanie terenu zapewnia réwnomierng ekspozycje
wszystkich roslin na stonice, co gwarantuje wyrownanie poziomu karotenoidéw (+3,3%)
w calej partii towaru.

Tutejszym uprawom sprzyja wyjatkowy mezoklimat lokalny, idealny dla uprawy warzyw
cieplolubnych, a stosowane lokalnie, oryginalne i niezmienne metody produkcyjne, w miejscu
zatozenia pierwszych tunelowych upraw papryki w Polsce, jak rowniez skoncentrowanie
produkcji papryki na tym terenie, dowodza bezposredniego i Scistego zwigzku produktu z
opisywanym obszarem geograficznym.

Fot. Nr 7



To wiasnie ponad 40-letnia tradycja produkcyjna na tym obszarze, ktérej podstawa jest uprawa
w naturalnej glebie, okrytej tunelem foliowym, prowadzona w zgodzie z naturg i w sposob
zrOwnowazony, w otoczeniu biologicznie zréznicowanego, naturalnego krajobrazu przesgdza
o jakosci 1 wyjatkowosci produktu, jakim jest ,,papryka z Potudniowego Mazowsza”.

6. Dowod pochodzenia:

Pelna identyfikowalno$¢ produktu zapewniona jest poprzez:

— rejestry upraw z lokalizacja tuneli,

— rejestry zbiorow,

— dokumentacje¢ sortowania i pakowania,
— oznaczenia partii i kod producenta,

— dokumentacje przechowywania.

Stowarzyszenie Poludniowe Mazowsze pelni role¢ podmiotu zarzadzajacego systemem jakoS$ci
1 ochrong nazwy ,papryka z Potudniowego Mazowsza”. Celem Stowarzyszenia jest
zapewnienie prawidlowego 1 jednolitego stosowania oznaczenia, utrzymanie pelnej
identyfikowalno$ci produktu oraz ochrona jego renomy. Do zadan Stowarzyszenia nalezy w
szczegblnosci: opracowanie 1 aktualizowanie procedur wewngtrznych zapewniajacych
zgodnos¢ produktow ze specyfikacja, prowadzenie i nadzorowanie systemu identyfikowalnosci
oraz monitorowanie zrddla pochodzenia surowca. System jest otwarty dla wszystkich
producentéw spetniajacych wymagania specyfikacji, niezaleznie od ich przynaleznosci do
Stowarzyszenia.

Wymagania Ogolne

Kazdy producent, ktory zamierza uzywal zarejestrowanej nazwy, jest obowigzany do
prowadzenia dokumentacji produkcyjnej zgodnie z wymogami specyfikacji i udostgpniania jej
na zadanie organdéw kontrolnych oraz Stowarzyszenia. Stowarzyszenie ma prawo do
przeprowadzania kontroli wewnetrznych, nie cze$ciej niz raz na kwartat, obejmujacych: wstep
na tereny upraw oraz wglad do dokumentacji zwigzanej z prowadzong produkcja (w
szczegolnosci dokumentacj¢ dotyczaca zabiegdw ochronnych i nawozenia). Uprawnienie to
dotyczy wszystkich producentéw uczestniczacych w systemie, bez wzgledu na czlonkostwo w
Stowarzyszeniu.

Wymagania szczegolowe

Producent przystepujacy do systemu zobowigzuje si¢ spetnia¢ nast¢pujace warunki:

1. Ziozy¢ do Stowarzyszenia Potudniowe Mazowsze deklaracje przystgpienia do
systemu, a nastgpnie corocznie sktada¢ deklaracje aktualizacyjng potwierdzajaca
aktualno$¢ danych, w szczeg6lnosci powierzchni¢ upraw papryki. Deklaracja
przystapienia oraz deklaracja aktualizacyjna musza zawiera¢ co najmniej nastepujace
informacije:

— 1imig¢ i nazwisko lub peing nazwe producenta,
— doktadng lokalizacj¢ upraw (numery dzialek ewidencyjnych lub identyfikatory
tuneli foliowych),



10.

11.

12.

13.

— powierzchnig¢ upraw papryki,
— szacowang wielko$¢ produkcji w danym sezonie,
— oswiadczenie o zobowigzaniu do przestrzegania wymagan specyfikacji.

Na wniosek Stowarzyszenia producent zobowigzuje si¢ przekazywa¢ dodatkowe
informacje niezbedne do prawidtowego zarzadzania oznaczeniem i zapewnienia
identyfikowalnosci.
Prowadzi¢ rejestr upraw obejmujacy co najmniej lokalizacje i powierzchnig tuneli, daty
sadzenia, zastosowane nawozenie, wykonane zabiegi ochrony roslin oraz daty i
wielko$ci  zbioréow. Producent zobowigzuje si¢ udostepniaé rejestr upraw
przedstawicielowi Stowarzyszenia na kazde jego zadanie.
Cata produkcja, sortowanie i pakowanie papryki wprowadzanej do obrotu pod nazwa
.papryka z Potludniowego Mazowsza” odbywa si¢ wylgcznie na obszarze
geograficznym 1 wylacznie z papryki wyprodukowanej we wilasnych tunelach
foliowych zarejestrowanych w Stowarzyszeniu.
Stowarzyszenie Potudniowe Mazowsze jest wytacznym podmiotem odpowiedzialnym
za zamawianie, ewidencjonowanie 1 wydawanie dedykowanych opakowan z
oznaczeniem ,,papryka z Potudniowego Mazowsza”. Opakowania te moga by¢
wykorzystywane wylacznie do pakowania papryki wyprodukowanej przez danego
producenta na jego zarejestrowanych uprawach.
Wydanie dedykowanych opakowan nastepuje na podstawie zamédwienia ztozonego
przez producenta, po weryfikacji przez Stowarzyszenie planowanej ilosci produkcji w
danym sezonie.
Producent jest zobowigzany do rozliczenia otrzymanych opakowan poprzez
przedstawienie dokumentacji pakowania oraz zwrot niewykorzystanych opakowan lub
ich pozostatosci zgodnie z zasadami okreslonymi przez Stowarzyszenie.
Badania laboratoryjne: Kazdy producent zobowigzany jest pokry¢ koszty co najmniej
jednego badania laboratoryjnego probki pobranej przez Stowarzyszenie w kazdym
sezonie produkcyjnym. W przypadku stwierdzenia nieprawidtowos$ci, w kolejnym
sezonie producent podlega dwoém badaniom laboratoryjnym: pierwszemu — przed
rozpoczgciem zbiorow papryki dojrzatej oraz drugiemu — w terminie wybranym przez
Stowarzyszenie.
Producent zobowigzuje si¢ poinformowaé Stowarzyszenie z co najmniej
siedmiodniowym wyprzedzeniem o planowanej dacie rozpoczgcia zbiorow papryki
dojrzatej, w celu umozliwienia pobrania probki do badan.
Stowarzyszenie ma prawo, w uzasadnionych przypadkach, pobiera¢ probki do badan
laboratoryjnych w dowolnym momencie sezonu produkcyjnego. Producent
zobowigzuje si¢ umozliwi¢ przedstawicielowi Stowarzyszenia pobranie probek z
zarejestrowanych upraw.
W przypadku powzigcia uzasadnionych watpliwosci co do zgodnosci produkcji ze
specyfikacja, w szczeg6lnosci podejrzenia wprowadzania do obrotu papryki
niepochodzacej z wlasnych upraw danego producenta, Stowarzyszenie moze:

o wstrzymac¢ dalsze wydawanie dedykowanych opakowan,

o poinformowac [JHARS lub upowazniong jednostke certyfikujaca o zaistniatych

watpliwos$ciach.

Kazdy producent prowadzi dokumentacje umozliwiajaca peing identyfikowalnos¢
produktu, w szczegdlnosci bilans masy pomigdzy ilo$cig zebranej papryki a iloScig
zapakowang pod wlasnym numerem identyfikacyjnym.
Dziatalno§¢ Stowarzyszenia zwigzana z zarzadzaniem chronionym oznaczeniem
geograficznym ,,papryka z Potudniowego Mazowsza” jest finansowana ze Srodkow



pochodzacych od producentdow korzystajacych z oznaczenia. Stowarzyszenie jest
uprawnione do pobierania optat na pokrycie kosztow:

prowadzenia rejestru producentow i identyfikowalnosci,
wydawania i ewidencjonowania dedykowanych opakowan,
organizacji badan laboratoryjnych,

kontroli zgodnos$ci i nadzoru nad stosowaniem oznaczenia,
dziatan promocyjnych i informacyjnych.

OO O O O O

Szczegotowe =zasady 1 wysoko$¢ optat okresla Walne Zgromadzenie Czlonkow
Stowarzyszenia. Udziat w systemie jest dobrowolny, a optaty majg charakter partycypacyjny w
kosztach wspdlnego zarzadzania 0znaczeniem.

7. Metoda produkgji:
Wymagania ogdlne:

e uprawa wylacznie w gruncie, na wskazanym obszarze geograficznym,

e tunele foliowe bez ogrzewania,

o folia wielosezonowa,

e obowigzkowe nawadnianie precyzyjne (np. kropelkowe),

e ochrona prowadzona zgodnie z zaleceniami integrowanej ochrony roslin lub GlobalGap
1 ukierunkowana na minimalizowanie uzycia $Srodkéw chemicznych na rzecz metod
biologicznych, w celu redukcji pozostatosci do maksymalnego poziomu 75%
obowigzujacych norm (MRL),

e zbidr rgczny.

Gleba

e gleby lekkie do srednich, o dobrej strukturze, lekko kwasne (pH 6-7,2),
e preferowane nawozenie organiczne (obornik, nawozy zielone) i przedplony.

NawoZenie
o wedlug wiosennej analizy gleby, wartosci zalecane:
N: 200-250 mg/dm?
P: 300-350 mg/dm?
K: ok. 400 mg/dm?
Mg: 120 mg/dm?
Ca: 2200-2500 mg/dm?

0O O O O O

Papryka pod ostonami sadzona w gruncie powinna by¢ nawozona przedwegetacyjnie.
Najwazniejsze sktadniki mikro podczas wegetacji papryki powinny by¢ dostarczane droga
nalistng lub poprzez fertygacje. Szczegdlne znaczenie w rozwoju rosliny maja i plonowaniu
majg bor, Zelazo 1 mangan.

Rozsada
e jednorodna, dobrze ukorzeniona,
e sadzenie reczne,



e stanowiska-zageszczenie: 3-4 szt./m?
e dopuszcza si¢ rozsady szczepione.

! Fot. Nr 8

Jako$¢ rozsady jest jednym z podstawowych elementow wptywajacych na sukces w uprawie.
Rozsada papryki z prawidlowo uksztaltowang bryla korzeniowa w dobrych warunkach (w
ogrzanym podtozu) przyjmuje si¢ bardzo dobrze i szybko rozpoczyna intensywny wzrost
wegetatywny po posadzeniu jej na miejsce state. Produkcja rozsady papryki przebiega jedno-
lub dwuetapowo (z pikowaniem w wigksze wielodoniczki, pier§cienie lub inne pojemniki
uprawowe). Mozna przygotowaé ja samodzielnie w wielodoniczkach lub pierscieniach
wypetionych substratem ogrodniczym, lub zamowié siewki papryki lub gotowa do sadzenia
rozsade u profesjonalnych producentow rozsad. Dopuszcza si¢ takze stosowanie rozsad
szczepionych na podktadkach z gatunku Capsicum, w celu wzmocnienie odpornosci
biologicznej roslin bez ingerencji w cechy organoleptyczne i fizykochemiczne owocu. Ma to
na celu umozliwienie adaptacji do zmieniajacych si¢ warunkéw Klimatycznych i
srodowiskowych i wykorzystanie innowacji w stuzbie tradycyjnej uprawy w gruncie. Rozsada
szczepiona pozwala na ograniczenie chemicznej fumigacji gleby. Tym samym, szczepienie
moze wspomagac¢ cel umozliwiajacy Spetnienie surowych warunkéw dotyczacych osiggnigcia
celu "maksimum 75% normy pozostatosci" i chroni nieskazony charakter wod gruntowych
regionu. Uprawg prowadzi si¢ wylacznie w rodzimym gruncie, a szczepienie na podktadkach
zwigksza odporno$¢ roslin na choroby odglebowe.

Unikalnos¢ ,,papryki z Potudniowego Mazowsza” wynika z synergii specyficznych warunkéw
glebowo-klimatycznych oraz ponad 40-letniej, unikalnej wiedzy rolniczej. Lekkie gleby
regionu, charakteryzujace si¢ wysoka przepuszczalnos$ciag cieplna, sprzyjaja pobieraniu
sktadnikéw mineralnych przez system korzeniowy (zaréwno tradycyjny, jak i po szczepieniu).
Ten naturalny wysitlek metaboliczny, potegowany przez stabilne ustonecznienie regionu,
znajduje odzwierciedlenie w unikalnym profilu chemicznym owocu: podwyzszonej zawartosci
antyoksydantow i witaminy C. Dopuszczenie w ramach lokalnej praktyki stosowania rozsad
szczepionych jest ewolucja tradycyjnej metody, pozwalajaca na zachowanie uprawy w
naturalnym gruncie przy jednoczesnym ograniczeniu stosowania syntetycznych srodkow
ochrony roslin.
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Ochrona papryki przed chorobami

Wsro6d odmian papryki nie ma gatunkéw odpornych na podstawowe patogeny grzybowe atakujace
rosliny. W uprawie papryki pod ostonami szczeg6lne znaczenie maja dziatania profilaktyczne, takie
jak: przestrzeganie zasad higieny, stosowanie organizméow i grzybow pozytecznych, ksztattowanie
wiasciwego mikroklimatu w tunelu uprawowym oraz prawidtowe nawozenie.

Prowadzenie upraw papryki w monokulturze sprzyja nagromadzeniu si¢ w glebie organizmow
szkodliwych powodujgcych duze straty w plonie. Pod ostonami duzym problemem sa choroby
odglebowe, m.in. powodujace wiednigcie roslin (tzw. uwiady papryki), a takze szara plesn,
zgnilizna twardzikowa, choroby bakteryjne i — coraz czg$ciej — choroby wirusowe.

Ze szkodnikow najwicksza straty wyrzadzajg przedziorki, weiornastki, miniarki, zmieniki, mszyce
oraz nicienie 1 inne szkodniki glebowe. Dodatkowy ktopot ze szkodnikami wynika z przenoszenia
przez nie chorobotworczych dla roslin wirusow (szkodniki sg wektorami wirusow).

W ochronie papryki w ostatnich latach producenci coraz czesciej wykorzystuja metody biologiczne.
Stosowane sg m.in. biologiczne preparaty dodawane do podioza, pozwalajace zachowac
rownowage mikrobiologiczng. Na plantacje papryki powoli wprowadzane sg takze entomofagi,
chronigce uprawy przed szkodnikami, co jest metoda ochrony biologicznej stosowang m.in. w
uprawach pomidorow szklarniowych. Ochrona papryki przed agrofagami prowadzona we
wlasciwy sposob pozwala na utrzymanie zdrowotnosci ro$lin przez caly okres uprawy.
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Zbior i przechowywanie

e wymog pielggnacji recznej z uwagi na delikatnos$¢ roslin

e zbior rgczny,

e przechowywanie krotkoterminowe - maksymalnie do 10 dni, temp. 7-8°C, wilgotnos¢
wzgledna 90-95%.

Sortowanie i pakowanie

e odbywa si¢ wylacznie na obszarze geograficznym,

e opakowania: dedykowane, zatwierdzane przez Stowarzyszenie, w tym: opakowania
kartonowe o unikalnym, charakterystycznym wzorze i réznych pojemnosciach,
tekturowo-foliowe oraz inne rodzaje opakowan, ktorych specyfika bedzie odpowiedzia
na oczekiwania rynku,

e jednorodnos¢ jakosciowa.

Sortowanie i pakowanie produktu zgodnego ze specyfikacja odbywa si¢ wytacznie na obszarze
geograficznym, w celu zachowania ochrony jedrnosci i turgoru owocOéw oraz zapewnienia
identyfikowalno$ci kazdej partii (traceability). Jest to niezbedne dla zapewnienia skutecznej
kontroli 1 eliminacji ryzyka ,,wymieszania” produktu ChOG z innym o podobnych cechach
fizycznych.

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i obejmowaé tylko papryke stodka tego
samego pochodzenia, jako$ci, wielko$ci 1 0 tym samym stopniu dojrzatosci 1 zabarwienia.

Mieszanka stodkiej papryki w roznych kolorach moze by¢ pakowana razem, pod warunkiem, ze
papryki sg jednorodne pod wzgledem pochodzenia, jakosci 1 wielkosci.



Opakowania detaliczne o wadze netto nieprzekraczajacej jednego kilograma moga zawierac
mieszanki stodkiej papryki w réznych kolorach, pod warunkiem, ze papryki sa jednorodne pod
wzgledem jakosci oraz pochodzenia.

Widoczna cze$¢ zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci, za§ sposob
pakowania powinien zapewni¢ odpowiednig ochrong¢ produktu.

Produkt jest pakowany w dedykowane, zatwierdzane przez Stowarzyszenie, opakowania
kartonowe o unikalnym, charakterystycznym wzorze i réznych pojemnos$ciach, opakowania
tekturowo-foliowe oraz inne rodzaje opakowan, ktorych specyfika bedzie odpowiedzig na
oczekiwania rynku.

Kazde opakowanie musi zawiera¢ dane szczegOlowe umieszczone po tej samej stronie,
oznakowane w sposob czytelny i trwaty oraz widoczny z zewnatrz, umozliwiajacy:

A. Identyfikacje miejsca pochodzenia produktu — kod producenta i nr partii.

B. Nazwe i adres uprawnionego podmiotu pakujacego i/lub dystrybutora. Wzmianke t¢ mozna
zastapi¢ - dla wszystkich opakowan z wyjatkiem opakowan indywidualnych - oficjalnie
nadanym przez Stowarzyszenie - oznaczeniem kodu okreslajacego podmiot pakujacy i/lub
wysylajacy, umieszczonym w bliskim sgsiedztwie okreslenia "Podmiot pakujacy i/lub
wysytajacy" (lub odpowiednich skrotow);

C. Charakterystyke produktu: Gdy zawartos¢ nie jest widoczna z zewnatrz — ,,Papryka stodka"
— kolor, typ handlowy ( »blok«) lub nazwa odmiany. W przypadku opakowan lub
opakowan detalicznych zawierajacych mieszanke roznych kolorow 1/lub typow
handlowych papryki stodkiej:— ,,Papryka mieszana" lub réwnoznaczne okre$lenie (np.
»MIX”). Jezeli zawarto$¢ nie jest widoczna z zewnatrz - kolory i/lub typy handlowe
stodkiej papryki 1 liczba sztuk w kazdym kolorze i/lub odpowiednie typy handlowe. W
przypadku opakowan lub opakowan detalicznych zawierajacych mieszanke réznych
kolorow 1/lub typoéw handlowych papryki stodkiej: ,,Papryka mieszana" lub rownoznaczne
okreslenie.

Pakowanie produktow odbywa si¢ wylacznie na obszarze geograficznym wpisanym do
specyfikacji. Powodem tego jest ochrona integralno$ci owocoOw - opakowania sa
zaprojektowane tak, aby minimalizowaé¢ uszkodzenia mechaniczne i utrzymywac¢ parametry
jakosciowe (jedrnos¢, turgor). Dzieki lokalnemu pakowaniu mozliwe jest $cisle powigzanie
kazdej partii z danym gospodarstwem.

8. Zwiazek z obszarem geograficznym:
A. Czynniki naturalne
Obszar Poludniowego Mazowsza (11 gmin w powiatach przysuskim, bialobrzeskim 1
radomskim) charakteryzuje si¢ specyficznym mezoklimatem lokalnym, uksztaltowanym przez
potozenie na styku Rowniny Radomskiej i Wzniesien Potudniowomazowieckich, czg¢§ciowo
ostonietym od potudnia przez progi Wyzyny Kielecko-Sandomierskiej oraz duze kompleksy

lesne (m.in. Puszcza Kozienicka, Lasy Przysuskie).

Gltowne elementy to:



— niska suma opadow rocznych (500-550 mm wobec $redniej krajowej ok. 600 mm), co
ogranicza zachmurzenie i zwigksza stabilno$¢ ustonecznienia;

— relatywnie wysokie i stabilne uslonecznienie rzeczywiste (ok. 1550-1650 godzin
rocznie, z wysokg intensywno$cig w okresie wiosennym kwiecien—maj);

— obnizona predkos¢ wiatru dzigki naturalnym barierom terenowym i leSnym, co
zmniejsza straty ciepta z tuneli foliowych;

— dominacja lekkich gleb piaszczysto-gliniastych (gtownie klasy V i VI, z domieszkami
redzinowymi) o niskiej pojemnosci cieplnej, ktore szybko si¢ nagrzewaja;

— plaskie uksztaltowanie terenu zapewniajagce roOwnomierng ekspozycje roslin na
promieniowanie stoneczne;

— dhugi okres wegetacyjny (ok. 210-220 dni).

Warunki te, w potaczeniu z uprawg pod nieogrzewanymi tunelami foliowymi, powoduja
szybsze osiaganie optymalnych temperatur gleby 1 powietrza (18-20°C w strefie korzeniowej
nawet o 2 tygodnie wczesniej niz w innych czg¢Sciach Mazowsza) oraz sprzyjaja
intensywniejszej syntezie zwigzkow bioaktywnych w roslinach.

B. Czynniki ludzkie

Ponad 40-letnia nieprzerwana tradycja uprawy papryki w gruncie pod tunelami foliowymi na
tym obszarze (pierwsze uprawy w gminie Przytyk od 1982/1983 r. zainicjowane przez
lokalnych producentow, m.in. Antoniego Kwietniewskiego). Lokalna wiedza przekazywana z
pokolenia na pokolenie obejmuje:

— dostosowanie metod uprawy do lekkich gleb (preferencja nawozenia organicznego,
precyzyjne nawadnianie kroplowe, mozliwo$¢ stosowania przedplondéw);

— reczne sadzenie, pielggnacje zbior i sortowanie z minimalng liczbg manipulacji;

— stosowanie rozsady (w tym szczepionej jako adaptacja chronigca tradycyjng uprawe w
gruncie przed chorobami odglebowymi przy jednoczesnym ograniczeniu chemicznej
fumigacji);

— ochrong roslin ukierunkowang na metody biologiczne 1 integrowang ochrong, z celem
redukcji pozostatosci sSrodkéw ochrony roslin.

Na opisywanym obszarze geograficznym, poza koncentracjg produkcji (ok. 1600 ha tuneli,
blisko 80% krajowej produkcji papryki pod ostonami) istnieje silna identyfikacja spotecznosci
lokalnych z wiodaca w regionie uprawa papryki, ktora znajduje swdj wyraz w integracji
spotecznosci lokalnych w Lokalne Grupy Dziatania (LGD Wszyscy Razem, LGD Razem dla
Radomki) i wspotpracujace ze sobg dziesigtki Kot Gospodyn Wiejskich (KGW). Corocznie
organizowane sg ,,Dni Papryki” — wydarzenia o charakterze dozynkowym, cieszace si¢ duzym
zainteresowaniem lokalnych spotecznos$ci, majace wieloletnig tradycje, w ktorych biorg udziat
producenci papryki, jej dystrybutorzy oraz przedstawiciele lokalnych i regionalnych wiadz
samorzadowych i rzadowych (m.in. Dziern Papryki — Potworow [33 edycja], Targi Papryki —
Przytyk [24 edycja], Swieto Papryki — Klwow [18 edycja]).

Od 1992 roku w Potworowie organizowany jest Dzien Papryki, ktory jest dla mieszkahcow
swigtem szczegolnym. Zdecydowana wiekszo$¢ gospodarstw w tym rejonie utrzymuje si¢
wlasnie z uprawy tego warzywa. Impreza gromadzi ttumy mieszkancéw gminy Potwordéw oraz
okolic, ktorzy uczestnicza wraz z catymi rodzinami oraz z zaproszonymi gosémi. Odwiedzajacy
imprez¢ maja okazje przyjrzec si¢ roznym odmianom papryki oraz zapoznaé si¢ z metodami
produkciji.



W trakcie Dnia Papryki odbywaja si¢ rowniez imprezy towarzyszace takie jak: kiermasz
literatury fachowej, kwiatow 1 krzewow oraz $rodkéw do ochrony i produkcji papryki,
koncerty, festyny oraz konkursy. Na stoiskach wystawowych swoje dorodne okazy warzyw
prezentuja najlepsi producenci papryki. Jest to réwniez okazja do zaprezentowania si¢ przez
okoliczne Kota Gospodyn Wiejskich, ktére pr¢znie dzialaja na rzecz promocji papryki z
naszego regionu.
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C. Cechy produktu bezposrednio zwiazane z obszarem

Potaczenie specyficznych warunkoéw naturalnych i tradycyjnych metod produkcji skutkuje
charakterystycznymi cechami ,,papryki z Poludniowego Mazowsza”:



— Wwyzszg zawarto$cig suchej masy;

— intensywniejszym wybarwieniem dzi¢ki podwyzszonej zawartosci karotenoidow;

— wyzsza wartoscig odzywczg — badania porownawcze (prof. E. Hallmann, SGGW)
wykazaty w papryce z tego regionu wzgledem papryki z innych obszaréw Polski (m.in.
woj. lubelskie, zachodniopomorskie) okoto 6% wyzsza zawarto$¢ suchej masy, 15-25%
wyzsza zawarto$¢ witaminy C i polifenoli ogotem oraz ok. 3,3% wyzsza zawartos¢
karotenoidow.

Te réznice wynikajg z intensywniejszej syntezy zwigzkow antyoksydacyjnych jako odpowiedzi
ros$lin na synergi¢ wysokiego ustonecznienia i stresu termicznego na lekkich, szybko
nagrzewajacych si¢ glebach oraz z minimalizacji uszkodzen mechanicznych dzigki r¢cznemu
zbiorowi, szybkiemu transportowi i lokalnemu pakowaniu na obszarze.

D. Zwigzek przyczynowy

Specyficzny mezoklimat 1 wlasciwosci gleb Potudniowego Mazowsza w potaczeniu z
lokalnymi, utrwalonymi od ponad 40 lat praktykami uprawy w naturalnym gruncie pod
tunelami foliowymi (praca r¢czna, zréwnowazone nawozenie, ochrona ukierunkowana na
minimalizacj¢ chemii) bezposrednio wptywaja na metabolizm roslin. Efektem jest uzyskanie
owocoOw o wyrdzniajacych si¢ cechach fizycznych (grubos$¢ $cianki, jedrnos¢, stabilnosé
barwy) i chemicznych (podwyzszona zawartos¢ zwigzkoéw bioaktywnych), ktore nie wystepuja
w takim nasileniu poza tym obszarem ze wzgledu na brak réwnoczesnego wystgpowania tych
samych warunkéw siedliskowych i dostosowanej do nich tradycji produkcyjne;.

Zbior prowadzony jest recznie, z poszanowaniem integralnosci owocoéw, w sposOb
zapobiegajacy naruszaniu turgoru i struktury $cianek owocow.

Transport z miejsca uprawy do miejsca rgcznego sortowania odbywa sig, bezposrednio po
zbiorze 1 zawsze przy uzyciu srodkéw, ktore nie powoduja uszkodzenia i1 pogorszenia jakosci
OWOCOW.

Sortowanie i pakowanie odbywa si¢ na obszarze pochodzenia w celu zapewnienia zachowania
cech organoleptycznych produktu i jego lepszej trwatos$ci. Podczas wszystkich operacji
obowigzuje zasada minimalnej liczby manipulacji.

Produkcja Papryki w Polsce

Polska jest trzecim (po Hiszpanii i Holandii) producentem papryki w Europie (czwartym po
uwzglednieniu  Turcji). Zgodnie z danymi ARIMR za rok 2024 (https:/
rejestrupraw.arimr.gov.pl/) wielkos$¢ upraw papryki w Polsce wynosi obecnie 2 741 ha, z czego
1 817 ha zlokalizowane jest na Mazowszu, za§ na opisywanym obszarze geograficznym
(powiaty: biatobrzeski, przysuski i radomski) uprawy papryki tunelowej zajmuja 1 637,85 ha,
co stanowi 60% ogdtu powierzchni upraw papryki w Polsce. Nalezy jednak zauwazy¢, Zze poza
opisywanym obszarem geograficznym, uprawy papryki tunelowej (pod oslonami) maja
charakter marginalny, a pozostate 1 103 ha (z2 741 ha ogétem) dotycza w ogromnej wigkszosci
upraw papryki (bez oston), produkowanej z przeznaczeniem na przetworstwo.




Papryka produkowana pod ostonami cechuje si¢ wydajnoscig upraw na poziomie okoto 80 t/ha
(2 tony/tunel, 40 tuneli na 1 ha), co — w przypadku areatu o powierzchni ok. 1 600 ha oznacza

ot. Nr 14-15

Warto tu zauwazy¢, ze nie sg dostepne oficjalne dane GUS dotyczace wielkosci produkcji
papryki w Polsce. Jest ona uje¢ta w kategorii ,,warzywa pozostate”, tacznie z takimi produktami
jak: brokuty, pory, bob, groch, fasola szparagowa, rzodkiewka, satata, rabarbar i inne (Zrédlo:
GUS, Produkcja upraw rolnych i ogrodniczych w roku 2023).

Wiedzac jednak, ze plon papryki polowej ksztattuje si¢ na Srednim poziomie 35 ton/ha i jest
zalezny od odmiany i warunkéw pogodowych [Zrédio: Ocena wzrostu plonowania polskich
odmian papryki stodkiej w uprawie polowej, Aneta Jakubas, Stanistaw Cebula, Andrzej Kalisz,
Agnieszka Sekara, EPISTEME 20/2013, tom |1, str. 341-345 ISSN 1895-4421 oraz
https://www.ho.haslo.pl/article.php?id=694&rok=2001&numer=06) oznacza to, ze wielkos¢
zbioru papryki polowej mozna oszacowac na okoto 38 600 ton.

Z powyzszego wynika, ze taczna wielkos¢ produkcji papryki ogdétem w Polsce wynosi okoto
170 000 ton, z czego okoto 77% stanowi papryka konsumpcyjna, produkowana pod ostonami,
na opisywanym obszarze geograficznym.

Rys historyczny

Do Polski papryka trafita ponad 40 lat temu, ,, (...) a pierwsze jej uprawy ulokowane zostaty
na terenie gminy Przytyk. Prekursorem uprawy byl Antoni Kwietniewski z Woli
Wrzeszczowskiej (gmina Przytyk), ktory sprowadzit do Polski papryke w 1982 roku. W roku
nastgpnym uprawe tego warzywa pod tunelami rozpoczely rowniez inne 0soby z gminy Przytyk
(m.in. Stanistaw Kowalski z Woli Wrzeszczowskiej, Teofil Adach z Woli Grabowskiej oraz
Tadeusz Laski z Woli Wrzeszczowskiej), a w latach pozniejszych papryka trafita rowniez do
pobliskich gmin.

Kilka lat po rozpoczeciu uprawy papryki po poczgtkowym dynamicznym rozwoju "paprykowego
zaglebia" (...) nastgpit okres stagnacji zwigzany z problemem ze skupem. W Gminie Przytyk
postanowiono temu przeciwdziata¢ i pomoc producentom. Impreza, ktorq wowczas



zorganizowano przybrata forme centrum posrednictwa pomiedzy producentami a kupujgcymi.
Pierwsze Ogolnopolskie Targi Papryki wspolorganizowane przez Wojta Gminy Przytyk -
Stefana Blaszczyka, Radomskq Gielde Rolng i Starostwo Powiatowe w Radomiu, pod
honorowym patronatem Marszatka Wojewodztwa Mazowieckiego odbyly si¢ w pierwszg
niedziele wrzesnia 1999 roku i organizowane sq nieprzerwalnie do dzis, stanowigc znakomitq
forme promocji przednich odmian, na ktore popyt stale wzrasta. Targi - to rowniez doskonata
okazja do spotkan producentow z kraju i zagranicy (...).

Obecnie region radomski jest najwiekszym zagtebiem uprawy papryki w Polsce. Wigkszos¢
gospodarstw uprawiajgcych papryke to gospodarstwa mate o powierzchni okoto 5 ha. Uprawa
papryki jest dla nich glownym zrodtem dochodu. Rejon uprawy papryki charakteryzuje sie
korzystnymi warunkami klimatycznymi dla roslin cieptolubnych.”

[Zrédio: https://paprykaprzytycka.eu/historia-papryki/]

Decyzja o adaptacji uprawy papryki w latach 80-tych XX wieku wynikata z pilnej potrzeby
znalezienia alternatywy rolniczej dla lokalnych rodzin, gospodarujacych na lekkich,
piaszczystych glebach, ktore nie gwarantowaly utrzymania z tradycyjnych upraw. Szybki
rozw0j tego kierunku nie byl wynikiem korporacyjnych inwestycji, ale oddolnej zaradnosci
tysiecy drobnych rolnikow. To oni, walczac o byt swoich rodzin, samodzielnie tworzyli
pierwsze i udoskonalali kolejne, drewniane konstrukcje i uczyli si¢ zarzgdza¢ mikroklimatem.
W ten sposob, z koniecznosci ekonomicznej 1 trudnych warunkéw glebowych, narodzita si¢
unikalna, przekazywana z pokolenia na pokolenie kultura rolnicza, ktora dzi§ stanowi
dziedzictwo Poludniowego Mazowsza.

9. Kontrola:
[Nalezy podaé nazwe i adres organu lub jednostki organizacyjnej®, przeprowadzajgcych
kontrole zgodnosci ze specyfikacjq, oraz zakres kontroli]

Nazwa 1 adres organu przeprowadzajacego kontrole zgodnosci:

Inspektorat Jakosci Handlowej Artykulow Rolno-Spozywczych, Aleje Jerozolimskie 98,
00-807 Warszawa.

Upowaznione jednostki certyfikujace.
10. Etykietowanie:
[Nalezy przedstawié, jezeli zostaty wprowadzone, szczegdlne zasady dotyczqgce
etykietowania danego produktu rolnego lub srodka spozywczego.]

Kazde opakowanie z produktem ,papryka z Potudniowego Mazowsza”, jest 0znaczone

unikalng etykietg, ktora musi zawierac:

A: Wymagania ogolne

3 Kontrola moze by¢ przeprowadzana przez wiecej niz jedng jednostke organizacyjna.



e logotyp,

e unikalny kod producenta i podmiotu pakujacego nadany przez Stowarzyszenie,

e miejsce pochodzenia,

e typ handlowy, klasa jakosci i kolor,

e kod QR wskazujgcy na producenta, dat¢ waznosci certyfikatu i informacje wskazujaca
na sprawowanie przez Stowarzyszenie nadzoru nad jakoscia.

11. Szczegétowe wymagania wprowadzone przez obowiazujace przepisy:

[Nalezy napisaé, czy istniejq szczegétowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczqce zgtaszanego produktu rolnego lub srodka
spozywczego.]

Stosowana norma: Rozporzadzenie delegowane Komisji 2023/2429 - norma handlowa
UE dla papryki stodkiej

12. Informacje dodatkowe:

[Nalezy przedstawic, jezeli istniejq, informacje dodatkowe dotyczqce zgtaszanego
produktu rolnego lub srodka spozywczego np. praktyki z zakresu zréwnowazonego
rozwoju okreslone w art. 7 rozporzadzenia (UE) 2024/1143]

Przy produkcji ,,papryki z Potudniowego Mazowsza” realizowane sg nast¢pujace, dobrowolne
praktyki, ukierunkowane na cele srodowiskowe, spoteczne i gospodarcze, wykraczajace ponad
minimalne wymogi prawa UE i krajowego (zgodne z art. 7 ust. 1-2 Rozporzadzenia
2024/1143):

A. W zakresie celu ,,Utrzymanie Zyznosci gleby na stanowisku wieloletnim”:

e Stosowanie uprawy bezorkowej, polegajacej jedynie na spulchnianiu 1
zageszczaniu wierzchniej warstwy gleby;

e Utrzymanie minimalnego poziomu substancji organicznej ( > 2,5-3%);

e Regularne badania gleby (minimum raz do roku).

B. W zakresie celu ,, ograniczanie zanieczyszczenia gleb i wod, efektywne wykorzystanie
zasobow”:

e Prowadzenie fertygacji precyzyjnej;
e Ograniczenie nawozOw mineralnych na rzecz nawozéw organicznych i
kompostow.
C. W zakresie celu ,,redukcja chemizacji, ochrona bioréznorodnosci, zdrowie ludzi”:
e Pierwszenstwo metod biologicznych i mikrobiologicznych przed chemicznymi;
e Stosowanie selektywnych $rodkéw o niskiej toksyczno$ci dla fauny

pozytecznej.

D. W zakresie celu ,, ograniczanie zuzycia wody i energii, adaptacja do zmian klimatu”:



J.

e Obowigzek stosowania nawadniania precyzyjnego (np. kropelkowego).
W zakresie celu ,, klimat, efektywnos¢ energetyczna”

o Optymalizacja transportu — ograniczenie $ladu weglowego pochodzacego z
transportu - poprzez wymog przygotowywania do sprzedazy produktu na terenie
obszaru geograficznego.

W zakresie celu ,,obieg zamkniety, redukcja strat”:

o Kompostowanie resztek;

e Recykling, ponowne wykorzystanie lub zmniejszenie zuzycia tworzyw
sztucznych;

e Ograniczenie jednorazowych opakowan przy sprzedazy.

W zakresie celu ,, utrzymanie zasobow genetycznych i odpornosci upraw’:

e Utrzymywanie bioréznorodno$ci  mikrobiologicznej gleby (preparaty
mikrobiologiczne, kompost).

. W zakresie celu ,gospodarka o obiegu zamknictym, efektywne wykorzystanie

Zasobow”:
e System selekcji i zagospodarowania papryki ,,drugiej klasy” (przetwoérstwo,
bioodpady - kompost);
e Utrzymanie krotkich tancuchdéw dostaw, aby zmniejszy¢ czas transportu 1 straty
jakosci.

W zakresie celu ,,zrownowazony aspekt spoteczny”:

e Gospodarstwa rodzinne;
e  Wspotpraca producentow i wymiana know-how w ramach grupy.

W zakresie celu ,,weryfikowalno$¢ i przejrzystos¢”

Dokumentowanie: nawozow, preparatow ochrony roslin.

13.

Wykaz dokumentéw dotaczonych do wniosku:

[Nalezy przedstawi¢ wykaz materiatéw i publikacji, do ktérych sq odwotania we wniosku
oraz wykaz dotgczonych zatqgcznikow.]

1.
2.

http://razemdlaradomki.pl/papryka-pl

Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie Oddziat w Radomiu Technologie
uprawy wybranych gatunkow warzyw w systemie polowym Radom 2017

https://rejestrupraw.arimr.gov.pl/




Ocena wzrostu plonowania polskich odmian papryki stodkiej w uprawie polowej,
Aneta Jakubas, Stanistaw Cebula, Andrzej Kalisz, Agnieszka Sekara, EPISTEME
20/2013, tom I, str. 341-345 ISSN 1895-4421]
https://www.ho.haslo.pl/article.php?id=694&rok=2001&numer=06

. GUS, Produkcja upraw rolnych i ogrodniczych w roku 2023

. ,,Opinia nt. jakosci papryki uprawianej w roznych regionach Polski”, prof. dr hab.
Ewelina Hallmann, SGGW).



